BAROLO DOCG SARMASSA 2012
"DEI CAVATAPPI"

Traubensorte: 100% NebbioldJntersorte: Lampia, Michet

Lage: Gemeinde von Barolo

Lage des WeinbergesDas historisches Cru Sarmassa liegt auf der
renommiertesten Seite der Zone, die als “La maaddindel)” bekannt ist.
Oberflache des Weinbergesi402 mz

Ausrichtung: Sud, Sud-West

Hohe: 280 m tiber dem Meeresspiegel

Boden: kalkhaltiger Mergel. Der Boden von Tortonium geadsotper Epoche ist durch den hohen Anteil an
Ton, Schluff und Skeleton sehr kompakt, was walaistich auf das Gefalle von 15% zuriickzufihrenDstr
produzierte Wein ist in trockenen Jahren von h@hQualitat: der hohe Anteil an Ton und Schluffgsdiir
mehr Wassereinlagerungen, was fur die Reben weBigess-Einwirkungen bedeutet.

Anbautyp: senkrechtes Spali¢gchnittsystem:traditioneller Guyot-Schnitt.

Pflanzplan: 2,50 x 0.90

Dichte: 598 Pflanzen pro 1402 m2 (4.265 Pflanzen pro Hgktar

Produktion: ungefahr 60 g./Ha

Pflanzjahr: 1980

Weinlese:von Hand am 4. Oktober 2032erntete Trauben.

Das Cru Sarmassa liegt in optimaler Lage, woduink &uhzeitige Reifung gewéhrt ist. Die Traubendsi
normalerweise in der zweiten Oktoberhélfte ausfferei

Das Landwirtschaftsjahr 2012 hatte einen recht widdalich kalten Winter und reichliche Schneefalte i
Februar, einen regnerischen Frihling mit ziemlichdn Temperaturen, einen Juni mit Regen in derdéei
Blute, was zu einer geringeren Fruchtausbildungdsmzufolge zu weniger drastische Ausdinnunggerbei
kam. Gleichzeitig war es auf diesen Griinden eirdagbhysiologische Krankheiten vorzubeugen, dig ehe
kompakten Trauben auftreten. Trotz der medium-héFeEmperaturen und des geringen Regens wahrend des
Sommers kam es zu keinerlei Problemen im Hinblidkdee Wasserversorgung der Pflanzen, da sich diiech
Niederschlage in den vorigen Monaten eine statlMfasserreserve angesammelt hatte.

Die Lese begann in der ersten Septemberwoche mitCleardonnay und Arneis. In den ersten Oktobertagen
begann die Lese des Nebbiolo: die Trauben zeigbdénideal, um gut strukturierte und alterungsfahigeine
hervorzubringen und dies trotz eines mafRigen Allgdtwlts, der leicht unter den Werten der letzten
Jahrgange liegt.

Die Trauben wurden sofort nach der Lese in die dfelltransportiert, um abgebeert und sanft gepmsst
werden. Die Garung erfolgte im Freien in Stahltanlkse Temperaturregelung.

Weinherstellung: ohne Zusatz von Zuchthefen. Nach der Garung fiir-df) Tage Maischegarung. Trockener
Abstich des Mostes.

Ausbau: der Wein ist in Slawonischer Eichen gereift, imee die malolaktische Garung ohne Induktion
stattfindet. Hier ist er 24 Monate gereift. Ansefliend wird der Wein 6 Monate in Stahl und 3 Moratger
Flasche ausgebaut. Wir denken, dass unser BaromaSsa 2012 nach 6/8 Jahren seine Reifung erteatht
und eine Lebensdauer von 30 Jahren oder mehrdiat 8nverkennbaren Eigenschaften sind: eine iviens
Farbe, eine starke Struktur, gut definiertes Taunith eine lange Lagerfahigkeit.

Anzahl der produzierten Flaschen: 84Flaschen (0,75 I80 Magnumflaschen (1,5 I).

Alkoholgehalt: 15%.

Serviertemperatur: 18° - 20°

Farbe: tiefes Granatrot mit leichten orangefarbenen Refie

Bouquet: intensiv, umfangreich und langanhaltend. Saubeii§eDvon Lakritze, Gewdlrzen, Vanille und
Mandeln; Nuancen von Tabak, Schokolade und Kiefamh

Geschmack:voll, elegant, strukturiert, mit spirbar strengemiinen. Wirziger, langanhaltender Abgang.
Pairing: ideal mit rotem Fleisch, Schmorbraten, gertstetéis¢h und Spiel.

Wegen seiner Eleganz ist er in perfekter Harmoniggealtetem Kase.




