BAROLO DOCG
SARMASSA 2011

Traubensorte: 100% NebbioldJntersorte: Lampia, Michet

Lage: Gemeinde von Barolo

Lage des Weinbergesbas historisches Cru Sarmassa liegt auf der
renommiertesten Seite der Zone, die als “La maadiiandel)”

bekannt ist.

Oberflache des Weinbergesi402 m?

Ausrichtung: Sud, Sud-West

Hohe: 280 m Uber dem Meeresspiegel

Boden: kalkhaltiger Mergel. Der Boden von Tortonium geasatper Epoche ist durch den hohen

Anteil an Ton, Schluff und Skeleton sehr kompaldswahrscheinlich auf das Gefalle von 15%
zurtckzufuhren ist. Der produzierte Wein ist irckenen Jahren von hdchster Qualitéat: der hohe

Anteil an Ton und Schluff sorgt fir mehr Wassem@garungen, was fir die Reben weniger
Stresseinwirkungen bedeutet.

Anbautyp: senkrechtes Spaliegchnittsystem:traditioneller Guyot-Schnitt.

Pflanzplan: 2,50 x 0.90

Dichte: 598 Pflanzen pro 1402 m? (4.265 Pflanzen pro Hiktar

Produktion: ungeféahr 60 g./Ha

Pflanzjahr: 1980

Weinlese:von Hand am 29. September 2011 geerntete Trauben.

Das Cru Sarmassa liegt in optimaler Lage, woduitd fiihzeitige Reifung gewahrt ist. Die

Trauben sind normalerweise in der zweiten Oktod&ehdusgereift.

Das Erntejahr 2011 wird als ganz besonders in Erimg bleiben: ein regelmalfiiger Winter in Bezug auf
Temperaturen und Schneeniederschlage; haufige Reélgam Fruhjahr, die zu einer guten Versorgung mi
Wasser im Boden gefiihrt haben; hohe Temperaturépiihy mit maximaler oberhalb von 20 °, die eine
frihe vegetative Saison begunstigt haben; warmeraagemessen bellfteter Sommer mit ruhigem und gut
verteiltem Regen.

Fur Traubensorten mit langerem Zyklus wie Barbew Nebbiolo waren die Niederschlage wahrend der
ersten Septemberhalfte zusammen mit einem Rickdgemiyachttemperaturen in der zweiten Halfte des
Monats ideal. Das alles hat zu einem guten Gleieitd# zwischen den phenolischen Komponenten, dem
Saure- und dem Zuckergehalt gefuhrt, sowie zu giadekten Ausreifung der Trauben.

Die Trauben wurden sofort in die Kellerei transfaott um abgebeert und sanft gepresst zu werden.

Die Garung erfolgte im Freien in Stahltanks ohneaferaturregelung.

Weinherstellung: ohne Zusatz von Zuchthefen. Nach der Garung fur-df) Tage Maischegarung.
Trockener Abstich des Mostes.

Ausbau: der Wein ist in Slawonischer Eichen gereift, in @elie malolaktische

Garung ohne Induktion stattfindet. Hier ist er 2drite gereift. AnschlieRend wurde der Wein 6
Monate in Stahl und 3 Monate in der Flasche ausgeba

Wir denken, dass unser Barolo Sarmassa 2011 n&clabren seine Reifung erreicht hat und eine
Lebensdauer von 30 Jahren oder mehr hat. Seinekemvdaren Eigenschaften sind: eine intensive
Farbe, eine starke Struktur, gut definiertes Tamoimd eine lange Lagerfahigkeit.

Anzahl der produzierten Flaschen: 824-laschen (0,75 I}.7 Magnumflaschen (1,5 Ig Doppelmagnum (3
), 3 Flaschen (5 I).

Alkoholgehalt: 15,5%.

Serviertemperatur: 18° - 20°

Farbe: tiefes Granatrot mit leichten orangefarbenen Reftex

Bouquet: intensiv, umfangreich und langanhaltend. Saubefee@on Lakritze, Gewirzen, Vanille

und Mandeln; Nuancen von Tabak, Schokolade unceiibbrz.

Geschmack:voll, elegant, strukturiert, mit spirbar strengamiinen. Wirziger,

langanhaltender Abgang.

Pairing: ideal mit rotem Fleisch, Schmorbraten, gerostetiséh und Spiel.

Wegen seiner Eleganz ist er in perfekter Harmonigyealtetem Kase.




